Animaux exclusivement nés et élevés sur la ferme,
nourris avec les produits de I’exploitation
base de paturage, fourrages et céréales

vers A13

vers
Mantes la Jolie

Evreux

Rouen

Verneuil sur Avre ' Nonancourt
Vers L'Aigle N2

Brezolles

Vers Alengon
vers Chartres

|

" Livraison possible de vos colis,

Sud Eure, Eure-et-Loir, Orne, Yvelines et Essonne
Tarifs livraison : 0,50€/kg jusqu’a 30 km | 1,50€/kg jusqu’a 120 km
Tarifs préférentiels pour une livraison supérieure a 60 kg.

Ferme dea Broux
Le chéne simon
&::Emm 28270 Bérou la Mulotiere
Romain BERNARD 06 13 41 05 71

et Clément BERNARD 06 19 33 28 21
ou par mail : clement-bernard.28@hotmail.fr
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Agneau | Veau | Boeuf
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La viande est livrée sous-vide et étiquetée.

Elle peut étre conservée au frigo 4 a 5 jours

ou étre congelée pour une conservation plus longue.
On vous recommande de décongeler la viande

dans son paquet, la veille de la consommation.

Avec cette technique, votre morceau gardera
toutes ses qualités : tendreté et jutosité !

Vente tous les mois

Type de cuisson
(O agriller
. a rotir

. a mijoter

N

Fz

S .
'\ Collier, Téte
\




